CURRICULUM VITAE

INFORMAZIONI PERSONALLI

Nome

Indirizzo di residenza
Telefono

E-mail

Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

« Date (da—a)

« Nome e indirizzo del datore
di lavoro

- Tipo di azienda o settore

- Tipo di impiego

« Principali mansioni e
responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

« Date (da—a)

- Nome e indirizzo del datore
di lavoro

- Tipo di azienda o settore

- Tipo di impiego

« Principali mansioni e
responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

« Date (da—a)

« Nome e indirizzo del datore
di lavoro

- Tipo di azienda o settore

« Tipo di impiego

INZUCCHI NicoLA

VIA SAN BENEDETTO, 20 - 70013 CASTELLANA GROTTE (BARI)
0804966554 — cell. 338-1588737

nicolainz@hotmail.com - nicolainzucchi@gmail.com

ltaliana

19/02/1980

GIUGNO / SETTEMBRE 1997
F.Divella s.p.a.

Azienda alimentare
Magazziniere
Sistemazione carichi su pedane, organizzazione carico container.

GIUGNO / SETTEMBRE 1998
F.Divella s.p.a.

Azienda alimentare
Magazziniere
Sistemazione carichi su pedane, organizzazione carico container.

Ottobre 1999 — Maggio 2000
F.Divella s.p.a.

Azienda alimentare
Apprendista pastaio

Apprendista all'interno della sala presse del pastificio. Cambio trafile,
regolazione ricette per cambio formati, interventi di manutenzione ordinaria,
controllo prodotto finito.

« Principali mansioni e
responsabilita




+ Data (da)
« Nome e indirizzo del datore
di lavoro

- Tipo di azienda o settore
« Tipo di impiego

« Principali mansioni e
responsabilita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

* Date (da—a)
* Nome e tipo di istituto di
istruzione o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello
studio

+ Qualifica conseguita
+ Votazione finale

CAPACITA E COMPETENZE
PERSONALI

MADRELINGUA

ALTRE LINGUE

- Capacita di lettura

« Capacita di scrittura

« Capacita di espressione
orale

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

PATENTE O PATENTI

ULTERIORI INFORMAZIONI

GIUGNO 2001
F.Divella s.p.a.

Azienda alimentare
Responsabile laboratorio chimico

Analisi di controllo su frumento duro e tenero (caratteristiche chimico-fisiche,
reologiche)

Analisi su sfarinati di frumento duro e tenero (semola e linea farine)
Alveografo, farinografo, reofermentometro, glutografo.

Utilizzo dei kit immunoenzimatici ELISA per la determinazione delle
micotossine.

Analisi chimiche con spettrometria LC/MS per determinazione multiresiduale -
multitossine

Gestione sistemi di qualita ISO 9001 — HACCP - BRC - IFS
Elaborazione dati.

1994-1999

ITIS Luigi Dell’Erba di Castellana Grotte - Specializzazione chimica
industriale

Chimica delle tecnologie industriali.

Perito chimico
80/100

ITALIANO

INGLESE
BuoNO
BuoNO
BuoNO

Coordinamento e organizzazione del lavoro, buona capacita a progettare e
pianificare le attivita da svolgere.

Team leader.

OTTIMO UTILIZZO DEL PACCHETTO OFFICE, IN PARTCOLARE EXCEL E WORD.
BUONA CONOSCENZA DEGLI APPLICATIVI PER INTERNET.

Patente B - automunito

Disponibilita a trasferte o trasferimenti all’estero.

"Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel mio curriculum vitae in base art. 13 del D. Lgs.

196/2003.




